
I MENU



Nove interpretazioni per un viaggio 
che parte dal nostro territorio. 

Uscire per ritornare con estro, consapevolezza 
e libertà d’espressione. 

Sapori legati a ricordi d’infanzia 
e prodotti del raccolto locale, 
tra innovazione e tradizione. 
Con i piedi nel nostro terroir 

e lo sguardo al mondo. 

€ 150 

Abbinamento al calice 

€ 85 



Snack di Benvenuto  

I nostri lievitati 
Patata di montagna, senape, sottobosco e dragoncello 

Salmerino, finocchio, verbena e brodetto di lago grigliato	
Risotto, zucca, pancia di maiale, biquinho dell’orto e anice stellato 

Manzo Pascol glassato al mosto d’uva, saor di cavolo nero e 
cavolfiore 
Aspettando il dessert 

Sogni d’oro 
Sweet-UP! & Vine-UP!   

Il menu è proposto per l’intero tavolo al prezzo di  € 110 

Abbinamento al calice  €   65 



Snack di Benvenuto 

I nostri lievitati 

Gambero rosa, cavolo rapa dell’orto e rosa canina 
Fritto di calamari e cozze, cavolfiore, broccoli, zuppa 
di gallinella di mare 
Spaghetti turanici al sugo di canocchie, 
asparagi selvatici e liquirizia 

Risotto della laguna di Venezia  
Grigliata di pesci e crostacei dell’Adriatico, cicoria, 
polenta bianca e senape 
Aspettando il dessert 

Ricordo di un viaggio in Sicilia 
Sweet-UP! & Vine-UP! 

Il menu è proposto per l’intero tavolo al prezzo di € 130 

Abbinamento al calice €   65 



I piatti proposti nei nostri menù, possono contenere allergeni. 
Rimandiamo i gentili clienti all’informativa esposta in entrata. 
Il personale è a disposizione per qualsiasi ulteriore chiarimento. 

È possibile scegliere i piatti alla carta dai nostri menù degustazione 

Snack di Benvenuto, i nostri lievitati, due piatti, 
dessert, Sweet-UP! e Vine-UP! € 95 

Snack di Benvenuto, i nostri lievitati, tre piatti, 
dessert, Sweet-UP! e Vine-UP! € 125 

Selezione di formaggi della Lessinia 
con mostarde e confetture  € 28 

Acqua Lauretana  € 5 

Caffè Selezione La Cru da Manifattura Caffè  € 5 

Coperto  € 5 




